VII. Pflege und Reinigung des Gerétes

1. Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

2. Vor dem Reinigen Topfrost abnehmen. Speisereste mit einem weichen, feuchten Lappen abwischen.

3. Kratzende und scharfe Putzmittel diirfen nicht verwendet werden. Nur fir Lacke geeignete Putzmittel verwenden.
4. Die Brennerkdpfe diirfen zur Reinigung des Gerétes nicht demontiert werden.

VIIl. Aufbewahrungshinweise

1. SchlieRen Sie nach dem Gebrauch oder im Falle einer Stérung immer das Flaschenventil.

2. Entfernen Sie den Druckregler, indem Sie die Uberwurfmutter im Uhrzeigersinn I8sen. Uberpriifen Sie die
Dichtung auf Beschadigung. Sollten Sie eine Beschadigung vermuten, wenden Sie sich an einen Sachkundigen oder an lhre
Fullstation. Bewahren Sie die Gasflasche niemals unter Erdgleiche oder an ungeliifteten Platzen auf.
Wenn das Gerét langere Zeit nicht genutzt wird, ist es empfehlenswert, das Gerat in eine Folientite zu verpacken, um Ungeziefer
und Spinnweben im Inneren und Funktionsstorungen vorzubeugen.

IX. Allgemeine Sicherheitshinweise

Wenn Sie Gasgeruch wahrnehmen:

1. SchlieBen Sie sofort das Flaschenventil und vermeiden Sie offene Flammen, die das Gas entziinden kdnnen.
2. Ziehen Sie einen Sachkundigen zu Rate.

3. Versuchen Sie niemals das Leck mit einer offenen Flamme zu finden.

Einige Teile des Gerates konnen sehr heiR werden. Vor Kindern schiitzen!

X. Technische Daten

Gasart: Flissiggas Propan/Butan

Kategorie: [ 3P - 50 mbar Zutreffende Kategorie und den Betriebsdruck, auf
[ 3P - 30 mbar den das Gerat eingestellt ist, entnehmen Sie bitte
[ 3+ - 28-30/37 mbar dem Geréateschild auf der Riickwand des Kochers.

Diisendurchmesser: 0,67 mm bei 50 mbar

0,73 mm bei 30 mbar
Nennwarmebelastung: 2 x 2,5 kW

Gasverbrauch: 380g/h

Technische und farbliche Anderungen behalten wir uns vor.
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Installations- und Bedienungsanleitung

Calypso 5000
Flussiggaskocher mit Grillfunktion

mit und ohne Ziindsicherung

Bitte lesen Sie die Installations- und Bedienungsanleitung sorgfaltig, bevor Sie das Gerat benutzen!
Bitte die Installations- und Bedienungsanleitung aushandigen, falls Sie das Gerat weitergeben!

. Wichtige Hinweise zur Sicherheit

Fliissiggaskocher diirfen nicht unter Erdgleiche, in Bade- und Schlafzimmern, Hochhauswohnungen,
Freizeitfahrzeugen (wie Wohnmobile und Wohnwagen), auf Booten, in Durchgéngen sowie in Raumen oder
Raumteilen, in denen sich explosionsgefahrdete oder leicht entziindliche Stoffe befinden oder entstehen
konnen, eingesetzt werden.

* Flussiggaskocher ohne Ziindsicherung dirfen nur im Freien verwendet werden.
* Flussiggaskocher mit Ziindsicherung kdnnen in gut bellfteten Raumen verwendet werden.

* Das Gerét ist zur nichtgewerblichen Nutzung bestimmt.

* Das Gerét ist standig zu beaufsichtigen.

* Der Flussiggaskocher darf nur tiber einen zwischengeschalteten Druckregler betrieben werden. Der Ausgangsdruck des
Druckreglers muss mit dem angegebenen Druck auf dem Geréateschild Ubereinstimmen. Das Gerateschild ist an der
Ruckwand des Kochers befestigt. Der Druckregler muss normgerecht und zugelassen sein.

* Das Gerét darf nur mit Propan/Butan betrieben werden.

* Das Vorhandensein und den ordnungsgeméRen Zustand (keine Beschadigungen) der Dichtung im Flaschenventil
kontrollieren (auch bei jedem Flaschenwechsel). Keine zuséatzlichen Dichtungen verwenden.

* Flussiggasbehalter vor Warmeeinwirkung (starke Sonne) schiitzen.

* Die Gasentnahme darf nur bei stehender Flasche erfolgen.

* Der Schlauch muss normgerecht und zugelassen sein. Vor Gebrauch die Schlauchleitung auf Dichtheit und Briichigkeit
priifen! Achten Sie darauf, dass der Schlauch weder geknickt noch verdreht wird. Die flexible Schlauchleitung ist so
anzubringen und zu verlegen, dass sie keine heiflen Bauteile berlihren kann. Bei Auftreten von Alterungserscheinung
und Beschadigung ist der Schlauch sofort auszutauschen. Die Schlauchleitung ist nach spétestens 6 Jahren durch eine
neue Schlauchleitung zu ersetzen.

* Wéhrend des Betriebes den Standort des Gerates nicht verandern.

* Nach der Montage sind alle Verbindungsstellen auf Dichtheit mit Lecksuchspray zu kontrollieren. Eine Dichtheitspriifung mit
offener Flamme ist strengstens untersagt.

* Es ist nicht gestattet, an dem Gerat bauliche Veranderungen vorzunehmen. Diese kdnnen gefahrlich sein.

* Beim Flaschenwechsel sind in der Nahe offene Flammen u.a. Zlindquellen (Funken usw.) nicht erlaubt.

*Vor dem Flaschenwechsel immer das Flaschenventil schliefien.

* Stellen Sie den Kocher wahrend des Betriebes auf eine ebene, feste, nicht brennbare Unterlage und achten Sie auf
gentigend Abstand zu brennbaren Materialien und Stoffen. Als Mindestabsténde sind einzuhalten: 70cm zu darlber
liegenden Flachen, 10cm zu seitlichen senkrechten Flachen, 20cm zu dahinterliegenden senkrechten Flachen.

* In Stérfallen Fehler nur durch einen Sachkundigen des Fliissiggasvertriebes beheben lassen.

* Aufstellung und Inbetriebnahme nicht durch hilfsbedurftige Personen und solche, die physisch und psychisch nicht dazu in der
Lage sind.




Il._AnschluR des Flussiggaskochers an die Gasflasche

Vor Anschluss des Gerétes priifen, ob die értlichen Anschlussbedingungen (Gasart und Gasdruck) und die
Gerateeinstellung iibereinstimmen. Die Einstellwerte fiir dieses Gerét sind auf dem Gerateschild angegeben. Dieses
Gerat wird nicht an eine Abgasabfiihrung angeschlossen. Es muB nach den geltenden Installationsbedingungen
aufgestellt und angeschlossen werden. Besonders zu beachten sind gut beliiftete Raume.

a

) Zum Anschluss des Gerétes sind folgende Teile erforderlich:

- handelstbliche Fliissiggasflasche 5kg oder 11kg
- fest eingestellter Druckregler (normgerecht und zugelassen), passend zur jeweiligen Flasche mit einer Gasdurchflussmenge

von min. 0,8 kg/h

- Schlauchleitung (normgerecht und zugelassen) ausreichender Lange (ca. 80cm), Ausfiihrung entsprechend der nationalen

Besonderheit

- Lecksuchspray
- Schraubenschliissel mit Schilisselweite 14 und 17

b) AnschluB des Gerates:

1.

Uberwurfmutter des Druckreglers durch Linksdrehung von Hand mit dem Gewinde am Flaschenventil verbinden. Kein
Werkzeug verwenden, da hierdurch die Flaschenventildichtung beschédigt werden kann und somit die Dichtheit nicht

mehr gewahrleistet ist.

. Die Schlauchleitung ist mit einem Druckregler-Ausgangsgewinde unter Verwendung geeigneter Schraubenschliissel

SW 17 durch Linksdrehung zu verbinden. Hierbei ist in jedem Fall mit einem zweiten Schraubenschlissel entsprechender
GroRe an den dafiir vorgesehenen Schlisselflachen des Druckreglers gegenzuhalten, um ein Mitdrehen des Reglers bzw.
unzulassige Kraftlibertragung zu verhindern. Die Sicherstellung der Dichtheit erfolgt durch Anziehen der Verschraubung mit
vorstehend genanntem Werkzeug.

3. Die Verbindung des anderen Endes der Schlauchleitung erfolgt am Gewinde-Anschlussstutzen des Gerates. Hierbei ist mit

einem zweiten Schraubenschliissel SW 14 an den dafiir vorgesehenen Schlisselflachen des Gewinde-Anschlussstutzens
gegenzuhalten. Erfolgt der Anschlul des Schlauches mit Schlauchtiille, so ist der Schlauch unbedingt mit einer
Schlauchklemme zu sichern.

4. Mit Lecksuchspray die Dichtepriifung aller Verbindungsstellen bei gedffnetem Flaschenventil und geschlossenem

Einstellgerat (Gashahn) vornehmen. Die Dichtheit ist sichergestellt, wenn sich keine Blasenbildung zeigt.

[ll._Inbetriebnahme

Der Kocher kann sowohl als Tischgerat, als auch als Standgerat betrieben werden. Bei der Verwendung als Tischgeréat bleiben
die im Kunststoffsockel integrierten Aufstellbiigel eingeklappt. Ein Ausklappen der Bligel ist bei der Verwendung als Standgerat
notwendig.

Fur die Benutzung des Kochers im Freien ist das Gerdt mit zwei Windschutzen ausgestattet. Diese Windschutze werden aus
dem Deckel ausgeklappt und mit Hilfe der Drahtformbiigel in den Offnungen seitlich am Kochergestell arretiert. (Gilt nicht bei
allen Varianten).

Die Frontseite des Flissiggaskochers ist mit Symbolen fiir die Geschlossenstellung (Scheibe), GroRstellung (groe Flamme)
und Kleinstellung bzw. Grillbetrieb (kleine Flamme “Grill“) gekennzeichnet.

Die gewiinschte Funktion wird dadurch erreicht, dass die Pfeilspitze auf dem Bedienelement mit dem jeweiligen Symbol in
Ubereinstimmung gebracht wird.

Die Benutzung eines Gaskochgerétes fiihrt zu einer Warme- und Feuchtigkeitsbildung im Aufstellraum. Auf gute
Beliiftung der Kiiche achten: die natiirlichen Beliiftungsé6ffnungen offen halten oder eine mechanische
Liiftungseinrichtung (z.B. eine Dunstabzugshaube) vorsehen.

Eine intensive und langandauernde Benutzung des Gerites kann eine zusatzliche Beliiftung, z.B. Offnen eines
Fensters, oder eine wirksame Beliiftung, z.B. Betrieb der mechanischen Liiftungseinrichtung auf héherer
Leistungsstufe, erforderlich machen.

Kocher mit Zlindsicherung

1. Flaschenventil éffnen

2. Den Einstellknopf der betreffenden Brennstelle durch Linksdrehen aus der geschlossen Stellung auf die GroRstellung
bringen.

3. Einstellknopf driicken und das ausstromende Gas sofort am Brenner anziinden. Das Zlinden erfolgt durch Driicken
des Piezoelementes (mit Blitz gekennzeichnetes Schaltelement neben dem Einstellknopf). Nach dem Ziinden der
Brennerflamme den Einstellknopf noch 10 Sekunden gedriickt halten, damit das Thermoelement die erforderliche
Temperatur erreicht. Gegebenenfalls den Ziindvorgang wiederholen. Nach 3 aufeinander folgenden Ziindversuchen ist
eine Pause von ca. 5 Minuten einzuhalten, damit die Ziindstelle belliftet wird. Danach kann mit dem Kochvorgang
begonnen und der Einstellknopf in die gewtinschte Brennerleistung gedreht werden.

Kocher ohne Ziindsicherung

1. Flaschenventil éffnen

2. Den Einstellknopf der betreffenden Brennstelle driicken und durch Linksdrehen aus der geschlossen Stellung auf die
GroRstellung drehen und sofort das ausstrdmende Gas am Brenner anziinden. Das Ziinden erfolgt durch Driicken des
Piezoelementes (mit Blitz gekennzeichnetes Schaltelement neben dem Einstellknopf)

3. Danach kann mit dem Kochvorgang begonnen und der Einstellknopf in die gewlinschte Brennerleistung gedreht werden.
Achtung! Beim Kochen ohne Ziindsicherung stromt das Gas weiter aus, wenn die Flamme bei einem
unsachgemafen Betrieb (z.B. starker Luftzug u.d.) verlischt.

IV. AuRerbetriebnahme

1. Einstellknopf bis zum Anschlag in Geschlossenstellung drehen. Die Brennstelle erlischt.
2. Beilangerer Unterbrechung Flaschenventil schliefen.

V. Richtige Handhabung des Kochers

Zum Ankochen die GroRstellung benutzen. Zum Weiterkochen kann die Flamme durch Linksdrehen des Einstellknopfes je nach
Bedarf stufenlos klein gestellt werden. Wirtschaftlich wird dann gekocht, wenn die Flammenspitzen nicht Gber den Topfrand
hinaus schlagen. Daher stets angemessene Tépfe verwenden und immer wahrend des Kochens den Deckel auflegen. Gefale
mit gewolbtem Boden sind nicht zulassig. TopfgréRe min. @ 12 cm, max. @ 22 cm. Beim Aufsetzen der Topfe ist darauf zu
achten, dass sie in der Mitte des Topfrostes platziert werden. Die Benutzung der Brennstelle(n) als Heizung ist nicht zuléssig.

VI. Verwendung als Grill

1. In die Mulde des Kochergestelles (Bereich unter dem Topfrost) ca. 1 Liter Wasser einfiillen. Die Verbindungselemente
sind so konstruiert und abgedichtet, dass kein Wasser nach unten auslaufen kann. Wahrend des Grillbetriebes darauf
achten, dass sich immer Wasser in der Mulde befindet. Gegebenenfalls Wasser nachfiillen.

Achtung: Beim Nachfiillen des Wassers nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung kommen.
Schutzhandschuhe werden empfohlen.

AnschlieRend Topfrost aufsetzen und Grillauflage so auf dem Topfrost arretieren, dass die vier Winkel der Grillauflage
ein Verrutschen verhindern.

2. Nach dem Entziinden der Brennstellen den Einstellknopf mit der Pfeilspitze auf die Symbole kleine Flamme, Grill
(Kleinstellung, Grillbetrieb) bringen. Die ideale Grilltemperatur wird durch ein Vorheizen von ca. 5 Minuten ohne Grillgut
erreicht.

3. Die Grillauflage ist hochwertig antihaftbeschichtet. Damit kann ohne Zugabe von Fett gegrillt werden. Um das beim
Grillen entstehendes Fett aufzufangen, befindet sich in der Grillauflage umlaufend eine Auffangrinne.

4. Die Grillauflage ist direkt tiber den Brennstellen am heiRlesten. In den Randbereichen dagegen liegt die Temperatur
niedriger. Durch die Positionierung des Grillgutes auf der Grillflache kann damit die Grillstarke variiert werden.
Achtung: Die Grillplatte nie bei maximaler Leistung (Einstellknopf auf Symbol groBe Flamme) betreiben!

Bei einer geringen Grillgutmenge reicht das Betreiben einer Brennstelle aus. Dabei wird das Grillgut direkt Gber diese
Brennstelle gelegt.



